
 

 

Menu Cochon € 26 

 

 

Assiette Tourangelle (Rillons, Jambon cru) 

Velouté de poireaux aux lardons de rillons 

 

***  

 

Andouillette de Vouvray à la crème & champignons  

Noix de Joue de Porc au vin de Saint Nicolas de Bourgueil  

 

***  

Galet de la Loire & Mesclun à l’Huile d’Olive 

Mousse au chocolat rhum & vanille  

Pâtisserie du jour  

 

 

 

Nous cuisons chaque jour les petits pains de votre repas. 

« Farine d’épeautre du moulin de Sarré » 

 

 



Menu Touristique € 33 

 

Saumon mariné au poivre & sel de Guérande  

Œufs pochés en meurette  

Noix de Saint Jacques Normande sur lit de blanc poireaux (supl.3€) 

***  

Poisson du Marché au coulis d’écrevisse 

Paleron de veau braisé aux racines d’hiver 

 

***  

Assiette deux Fromages & Mesclun à l’Huile d’Olive 

Croquant au chocolat sauce pistache 

Nougat glacé & son coulis de fruits rouges 

 

« Le vin est ce qu’il y a de plus civilisé au monde »  

François Rabelais 

 

 
 

 

Nous cuisons chaque jour les petits pains de votre repas 

« Farine d’épeautre du Moulin de Sarré » 

 

 

 



Menu des Gourmets € 43 

 

Blanquette d’Escargots au vin de Saint Nicolas de Bourgueil 

Terrine de Foie Gras du Sud-Ouest Brioche Tiède & Gelée de Coing  

 

***  

Râble de lapin braisé forestière  

Médaillon de cabillaud rôti au lard & gambas poêlée   

 

***  

Assiette de trois Fromages affinés Mesclun à l’Huile d’Olive 

Crème brulée vanille cannelle maison 

Profiterole sauce Chocolat Maison  

 

 

« Jamais homme noble ne hait le bon vin » 

François Rabelais 

 

 

 

 

Nous cuisons chaque jour les petits pains de votre repas 

« Farine d’épeautre du Moulin de Sarré » 

 

 



 Menu du jour de L’An deux mil vingt quatre  

88 € 

 

Cocktail Impérial & ses mises en bouches 

***  

Terrine de foie gras de canard du sud-ouest  

Sa gelée de coing & brioche tiède 

***  

Noix de saint Jacques poêlées aux chanterelles 

***  

Filet de biche sauce grand veneur & sa garniture  

***  

Assiette gourmande  

 

 

 

Suggestion de vins. 

Coteau du Layon 2021 

Pinot gris vieilles vignes 2020 

Chinon Château de la grille 2018 

Crémant de Loire 2020 

 

Réservations conseillées 02.47.97.77.37 


