Menu Cochon € 26

Assiette Tourangelle (Rillons, Jambon cru)

Velouté de poireaux aux lardons de rillons

* K ¥

Andouillette de Vouvray d la créme & champignons

Noix de Joue de Porc au vin de Saint Nicolas de Bourgueil

* K ¥

Galet de la Loire & Mesclun d CHuile £ Olive
Mousse au chocolat rhum & vanille

Pdtisserie du jour

RESTAURANT
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Nous cuisons chaque jour les petits pains de votre repas.

« Farine d’épeautre du moulin de Sarré »



Menu Touristique € 33

Saumon mariné au poivre & sel de Guérande
(Eufs pochés en meurette
Noix de Saint Jacques Normande sur (it de blanc poireaux (supl.3€)
* ¥ ¥
Poisson du Marché au coulis d’écrevisse

Palervon de veau braisé aux racines d hiver

* ¥ ¥

Assiette deux Fromages & Mesclun a (Huile £’Olive
Croquant au chocolat sauce pistache

Nougat glacé & son coulis de fruits rouges

« Le vin est ce qu'il y a de plus civilisé au monde »

Francois Rabelais

RESTAURANT

Nous cuisons chaque jour les petity paing de votre repas
« Fawrine d’'épeauntre duw Mouwliv de Sarré »



Menu des Gourmets € 43

Blanquette d’Escargots au vin de Saint Nicolas de Bourgueil

Terrine de Foie Gras du Sud-Ouest Brioche Tiéde & Gelée de Coing

* ¥ ¥

Rdble de lapin braisé forestiére
Médaillon de cabillaud véti au lard & gambas poélée

* ¥ ¥

Assiette de trois Fromages affinés Mesclun a [Huile £’Olive
Créme brulée vanille cannelle maison

Profiterole sauce Chocolat Maison

« Jamais homme noble ne hait le bon vin »

Francois Rabelais

RESTAURANT

i’(felj

Nouws cuisons chaque jour les petity paing de votre repas
« Fowrine d'épeautire duw Mowlin de Sawré »



MWWJ’OW de UAnw deux md/vwlg/t-qwre/
88 €

Cocktail Impériad & ses mises e bouches
*k%k
Terrine de foie gras de canouwrd dw sud-ouest
Savgelée de coing & brioche tiede
*k%k

Noir de saint Jacques poélées aumx chanterelles

kK%

Filet de biche sauice grand venewr & sav gaurnitvre

*k%

Assiette gowrmande

RESTAURANT
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Suggestiov de ving.
Coteaw duw Layon 2021
Pinot gris vieilles vignes 2020
Chinow Chateauw de lov grille 2018
Crémant de Loire 2020

Réservalions conseclées 02.47.97.77.37



